Re Sofia Maria - Progetto di Tesi Magistrale in Design Sistemico - Politecnico di Torino - Febbraio 2025

3.000 ettari coltivati a vite 1.920.540 kg vinacce

Complexity map of the wine production

INPUT 369.703,95 kg raspi

Tempistiche di produzione del vino bianco Chardonnay Colli Euganei e del vino rosso Cabernet Colli Euganei 7.500.000 kg tralci
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