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4.1
Presa in carico 

dell’ordine

4.2
Invio sollecito ogni 7 

giorni per seguire ordine

4.3
Preparazione 

ordine

4.4
Porto 

assegnato?

Si

4.5
Prenotazione 

corriere (porto 
assegnato)

No

4.7
Prenotazione 

corriere 
(porto franco)

Articoli 
pronti

4.9
Invio ordine 

pronto

4.8
Stampa 

DDT 

4.6
Invio 

documento 
di trasporto

6.4
Stoccaggio

5.1 
Scarico merci 

nell’apposita area

Si

5.7
Controllo qualità 

superato?

Prodotti non 
conformi 
rilavorati

5.9
Invio prodotti non 

conformi a 
fornitori 

No

Si
5.8

Rilavorazione
possibile?

5.10
Dismissione

No

6.1 
Prelevamento 

merci 

5.4
Registra 

prodotto a 
sistema

5.6
Controllo 

qualità

6.2
Prodotto linea 

Restaurant?
No

Si

6.3
Confezionamento

5.11
Cancellazione 
prodotto dal 

sistema

5.2
Controllo rapido 

corrispondenza fra 
bolla e prodotti

5.5
Peso e conteggio 

pezzi lotto

End

5.3
Scanner + invio 
documento a 

ufficio logistica
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